
Le chef vous propose au menu…… 
 

Œuf coulant aux petits légumes et aux lentilles 

Saumon fumé maison, petite salade et émulsion de pépins de raisin 

Croustillant de Gambas, sauce Pistou Fondant de foie de volailles  

et de foie gras de canard 

Terrine de Foie gras de canard mi-cuit et petite salade  

Grande Assiette découverte  

 

Bœuf de sept heures en cocotte, servi avec ses petits légumes  

et son gratin dauphinois 

Chou farci, sauce Porto et gratin dauphinois 

Dorade royale, sauce Champagne et son embeurrée  

de pommes de terre et légumes 

Quenelles de volaille et Noix de Saint Jacques poêlées,  

coulis de crustacés 

 

Assiette de fromages 

 

Dessert du Jour 

Mousse au chocolat 

Glaces et sorbets maison 

Assortiment de crèmes brûlées 

Riz au lait sauce caramel au beurre salé 

Grande Assiette de desserts  

Petits-fours 


